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Pinataro Appassimento

Tagaro

Product index: 1S134

Kraj / region
Kolor

Smak

Styl
Pojemnosd

Apelacja

Apulia (Wtochy)
Czerwone
Wytrawne
Spokojne

0,751

IGP Puglia
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Description

Kupaz gron Primitivo, Negroamaro, Nero di Troia i Merlot z 10-20 letnich winoroéli,
uprawianych na piaszczystej i wapiennej glebie. Cechq szczegdlng tego wina jest proces
"appassimento’, podczas ktérego po starannej selekcji zbioréw winogrona sqg suszone

w skrzyniach przez 4-5 tygodni, by wzmocni¢ intensywno$€ smakéw i aromatéw. Po tym
czasie moszcz i skorki schtadzane sq do temperatury 4-5°C w unikalnym tunelu chtodniczym,
utatwiajgcym maceracje na zimno. Nastepnie nastepuje fermentacja alkoholowa

w kontrolowanej temperaturze: poczgtkowo ok. 28-30°C, pdzniej obnizonej do 22-24°C. Na
koniec procesu wino jest tltoczone, a nastgpnie fermentowane malolaktycznie w zbiornikach
ze stali nierdzewnej. Otrzymujemy trunek o barwie rubinowej czerwieni z fioletowymi
refleksami. Bukiet oferuje intensywne nuty dojrzatych suszonych owocow z przewagq daktyli
i fig w czutym tancu z mieszankg czarnych porzeczek, jezyn i leSnych jagdd. Po chwili
dotqgczajg don akcenty korzenne i pikantnych przypraw. Na podniebieniu migkkie

i aksamitne, petne czerwonych owocdw i konfitury oprészonych odrobing swiezo mielonego
pieprzu i cynamonu. Cato$¢ pozostaje w pamigci na dtugo. Doskonale sie komponuje

z pieczonym bqdz duszonym czerwonym migsem, grillowanym stekiem, cielecing, a takze

dojrzewajgcymi serami i wedlinami.
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