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Serpente Aureo Rosso DOCG
Cantina Offida

Product index: IM004

Kraj / region Marchia (Wtochy)
Kolor Czerwone
. Styl Spokojne
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Description

Popisowe, najlepsze wino winnicy, jego nazwa pochodzi od gtéwnej ulicy miasta Offida —
Serpente Auero. Do jego produkcji uzywane sq tylko najlepsze grona, pochodzqgce ze
starannie wyselekcjonowanych winnic. Kupaz sktada sie w 70% z montepulciano i w 30%

z cabernet sauvignon. Zbiory odbywajq sie tylko recznie, i ich rozpoczecie nastepuje pdzng
jesieniq, kiedy owoce sq juz lekko przejrzate — ogranicza to wydajnos¢, ale pozwala osiggngcé
w winie wigkszqg koncentracje aromatéw. Po zbiorach grona poddawane sg bardzo diugiej
maceracji i trwajgcej kilka tygodni fermentacji w stalowych kadziach, w temperaturze 18-20
stopni. Kolejny etap to trwajgce 36 miesiecy dojrzewanie w beczkach z francuskiego debu -
uzywane sq barriques i tonneaux, o pojemnosciach odpowiednio 225 i 500 litréw. Ostatnie
szlify winu poétroczne dojrzewanie w butelkach. Wszystkie te zabiegi pozwalajg uzyskaé wino

i imponujqcej strukturze i zywotnosci. Uwodzi ono aromatami dojrzatych, czerwonych
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owocdw, jezyn, wanilii i tytoniu. Na podniebieniu jest petne, zdecydowane, ale nie cigikie;
taniny wyraziste, ale tez Swietnie komponujqce sie z wyrafinowang owocowosciq. Wino

polecane do wyrafinowanych dah z wotowiny i wieprzowiny.
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