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Vega Sindoa Reserva

Bodega Nekeas

Product index: SNO09

\ Kraj / region Nawarra (Hiszpania)
% Kolor Czerwone
Smak Wytrawne
VEGA SlNDﬂA Styl Spokojne
3 Pojemnosc¢ 0,751
Apelacja DO Navarra

Description

Cabernet Sauvignon i Merlot, z ktérych powstaje to wino pochodzq z dwbch najciekawszych

i najbardziej wymagajgcych dla winorosli winnic w catej dolinie. Pierwsza z nich to ,La Ermita”,
lezgca w sercu doliny, obok kaplicy San Juan. Gleba jest tu nadzwyczaj uboga, jej warstwa
pokrywajqgca skate ma miqzszos¢ zaledwie 10 cm. Korzenie winoro$li muszq wigc bardzo
szybko zaczgé€ penetrowaé pory w kamieniu, by utrzymac sie przy zyciu. ,Santa Eulosia”

to z kolei najwyzej potozona w catej okolicy parcela. Lezy na zboczu o potudniowej ekspozycji,
gdzie winogrona zbiera sig¢ od stuleci. Tutaj podfoze jest kamieniste. W obydwu wypadkach
mamy wiec do czynienia z siedliskami, ktére cechuje bardzo ograniczony dostep do wody, co
powoduje stres u roslin, jego zas efektem sq mate owoce o bardzo duzej koncentraciji.
Obydwie odmiany przechodzq osobny proces fermentaciji alkoholowej i nastepnie
malolaktycznej dokonywany czedciowo w nowych, a czeSciowo w jednorocznych beczkach.

Kupaz zestawiany jest zaraz po zakonczeniu tego drugiego zabiegu. Okres dojrzewania
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we francuskiej debinie wynosi od 15 do 18 miesiecy.

Gotowe wino ma gtebokg, wisniowq barwe i pozostawia dtugie ,fzy” na powierzchni kieliszka.
Aromat jest ztozony, petny dojrzatych owocdw i rodzynek, miodu i przypieczonego karmelu.
Pojawiajq sie tez: eukaliptus, wosk i skéra. W smaku wyczuwalna jest wyrazna mineralnoseé.
Poza tym wino jest krqgte, pethe zaréwno nut owocowych, jak i dgbowych. W tle caty czas
obecne sq akcenty tostéw i konfitury. Finisz jest diugi i jedwabiscie migkki.

Reserva ta najlepsza bedzie w ciggu 5-7 lat od daty zbioréw. Z czasem nabierze cech
wiekszej dojrzatosci, majgc wigc kilka butelek w piwniczce bedzie mozna obserwowac jej

fascynujgcy rozwdj z biegiem czasu.

Przy stole sprawdzi sie w potgczeniu z ttustymi czerwonymi migsami i aromatycznymi serami.
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