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Numer produktu: FSO60

‘7 : Kraj / region Gaskonia (Francja)
1.1 Kolor Biate
'ﬁ.::::\],l ,f‘ -
L':I.i';":'w‘.'-" % . Smak Stodkie
L i =
,..:..:?::'- = Styl Spokojne
SRS 5
fji' lll' N Pojemnos¢ 0,751
il .
Apelacja IGP Cbtes de Gascogne

Opis

Gros Manseng w stodszym wydaniu z nowoczesnym, Swiezym twistem. Juz sam specyficzny
mikroklimat Gaskonii, pod wptywem Oceanu Atlantyckiego na zachodzie i Pirenejow

na potudniu, decyduje o specyficznym charakterze win z tego regionu. Gdy lato w leniwie
przechodzi w miesigce jesienne, nastgpuje ta pora roku, ktéra sprzyjajgce powolnemu,
nadmiernemu dojrzewaniu winogron, dajgcej niezwykiq koncentracje aromatycznaq. Kiscie
Gros Manseng przybierajq ztocisty kolor i przepetniajq sig stodyczq. Po zbiorach i skrécony,
okoto 2-godzinnej maceraciji skérek, winogrona sq powoli wyciskane bez dostepu powietrza,

w celu wydobycia najlepszego soku. Nastgpnie osad jest usuwany, a fermentacja alkoholowa
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rozpoczyna sie w temperaturze 20°C i zostaje zatrzymana, gdy rownowaga cukrowo-
kwasowa wydaje sie najkorzystniejsza.

Otrzymujemy jasnostomkowe wino ze srebrzystymi refleksami, rozwijajgce prawdziwq feerig
aromatdéw. Nos piesci zmysty bukiet kandyzowanej skérki cytryny i grejpfruta, wzmocniony
akcentem biatych kwiatéw, miodu akacjowego i odrobiny moreli w tle. W ustach idealnie
zbalansowane: harmonia cytruséw i owocoéw tropikalnych jest ztagodzona niuansem
owocdw o biatym migzszu. Poczgtkowo otulajgca stodycz niemal natychmiast zostaje
dopetniona przez intensywng, acz nienachalng kwasowos¢. Catos¢ wienczy subtelny finisz
z lekko gorzkimi nutami skérki z soczystego grejpfruta, pozostawiajgcymi w ustach Swiezos€
zachecajgcq do kolejnego tyku. To wyjgtkowe wino bedzie wspaniate nie tylko jako wino
deserowe, ale réwniez w towarzystwie dan z jabtkami (np. foie gras), mocno przyprawionego
drobiu bqdz? pikantnej kuchni orientalnej. Doskonate do czekoladowych i orzechowych

deserdw, a takze owocowych tart i satatek. Serwowaé w temperaturze 6 — 9°C.
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