KARTA PRODUKTU

Tritium El Largo Graciano
Tritium

Numer produktu: SRO14

Kraj / region Rioja (Hiszpania)
Kolor Czerwone
Smak Wytrawne

Styl Spokojne
Pojemnosd 0,751

Apelacja DOC Rioja

Opis

Chluba i stawa winnicy Tritium. To niesamowicie wyrafinowane i jednocze$nie petne mocy
wino z mniej znanej odmiany Graciano, niezwykle rzadko spotykanej jako jednoszczepowy
trunek. Zazwyczaj jest jedynie dodatkiem do typowo hiszpafiskich winorosli, tu zas pokazuje
petnie elegancji i finezji. Charakteryzuje sie gtebokim, intensywnym kolorem w odcieniu
wspaniatej, niemalze purpurowej czerwieni i niezwyktq rownowagg miedzy kwasowosciq

a poteznymi garbnikami. Najstarsze winorosle winnicy uprawiane w Cenicero — samym sercu
La Rioja zgodnie z zasadami rolnictwa ekologicznego, korzystaniem jedynie z nawozéw
organicznych, a takze ograniczenie wydajnosci do 20 hl/ha sprawito, ze mamy do czynienia
z wybitnym winem. Bardzo wiernie oddaje ono charakter szczepu i terroir, co zawdziecza 12
miesigcom lezakowania w niewielkich, 250-litrowych, nowych beczkach z debu francuskiego,
a nastepnie kolejnym 6 w nieco wiekszych, 500-litrowych wino bardzo wiernie oddaje
charakter szczepu i terroir. Wytwarza sie je z najlepszych winogron, ze specjalnie
wyselekcjonowanych winoroéli, a takze przeprowadza oddzielng winifikacje. Nos urzeka
paleta skoncentrowanych aromatéw: kosz ciemnych i czerwonych owocéw (porzeczek,
boréwek i malin), kwiatéw z przewagg geranium, z mineralno - grafitowym ttem. Po chwili
dochodzg don niuanse gorzkiej czekolady i $wiezo palonej kawy z akcentem toffi i mocchi. W
ustach objawia sie kunszt winemakera: istny majstersztyk tgczqcy w sobie aksamitno -
ziarnistq teksture tegiego, dojrzatego wina z cudownie migkkim, jedwabistym, balsamicznym

wrecz posmakiem czekolady, tytoniu, kawy i czarnej porzeczki. Catos€ wieficzy niezwykle dtugi
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i satysfakcjonujgcy finisz ujawniajgcy wszelkie zalety odmiany Graciano. Pozostawia za sobg
niezatarte wrazenie. Na stét mozna podac je juz teraz, lecz trunek ten ma niesamowity

potencjat dojrzewania.
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