
KARTA PRODUKTU

Tritium Tinto
Tritium

Numer produktu: SR009 

Kraj / region Rioja (Hiszpania) 

Kolor Czerwone 

Smak Wytrawne 

Styl Spokojne 

Pojemność 0,75 l 

Apelacja DOC Rioja 
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Opis

Świeżość i dojrzałość tego młodego Tempranillo to jego największe atuty. Mimo leżakowania

zaledwie 6 miesięcy w beczkach z dębu francuskiego – wino nie jest zwiewne i delikatne. Do

jego produkcji użyto 40-50 letnich winorośli uprawianych w Cenicero – samym sercu La Rioja

na wapiennym głównie podłożu. W trosce o winnicę i środowisko stosuje się tu rolnictwo

ekologiczne i nawóz organiczny. Dzięki tym wszystkim zabiegom otrzymujemy wyśmienity

trunek o intensywnej, ciemnoczerwonej barwie i wspaniałym, owocowym aromacie opartym

na wiśni i malinie, z odrobiną lukrecji. W smaku przyjemne, świeże i dobrze wyważone.

Doskonały, codzienny trunek, dobry kompan do przekąsek, warzyw i białego mięsa. Dobrze

sprawdzi się również jako dodatek do prostych dań kuchni włoskiej.
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